
CETTE SEMAINE, LE CHEF VOUS PROPOSE...
lundi 27 novembre 2023 mardi 28 novembre 2023 mercredi 29 novembre 2023 jeudi 30 novembre 2023 vendredi 1 décembre 2023 samedi 2 décembre 2023 dimanche 3 décembre 2023

DEJEUNER

CHOU ROUGE À LA VINAIGRETTE HOUMOUS ET SON TOAST SALADE VERTE A L'EMMENTAL NEM'S DE LEGUMES
HARICOTS VERTS VINAIGRETTE AUX 

DEUX MOUTARDES
CHOU FLEUR VINAIGRETTE

SALADE DE CHOU BLANC À LA 

VINAIGRETTE

AIGUILLETTES DE POULET AUX FINES 

HERBES
PALETTE DE PORC A LA DIABLE

SAUCISSES DE VOLAILLE , SAUCE 

TOMATE AU CURRY
RIZ CANTONAIS

POISSON PANE QUARTIER DE 

CITRON

STEAK HACHE DE BŒUF SAUCE 

MARCHAND DE VIN
CUISSE DE POULET RÖTI

POMMES DE TERRE RÔTIES PUREE DE POTIRON FRITES / POTATOES SALADE VERTE BOULGOUR CRÉOLE POMMES DE TERRE NOISETTE RIZ CRÉOLE

SAINT-PAULIN TOMME BLANCHE YAOURT NATURE CAMEMBERT TOMME GRISE YAOURT AROMATISÉ COULOMMIERS

COMPOTE DE POMMES ET 

BANANES ALLÉGÉE EN SUCRE
POMME RÔTIE À LA CASSONADE SALADE DE FRUITS TARTE FINE AUX POMMES FROMAGE BLANC AUX GRIOTTES FRUITS DE SAISON MILLE-FEUILLE

DINER

POTAGE DE LEGUMES CAROTTES RÂPEES POTAGE DE LÉGUMES COLESLAW BOUILLON DE LÉGUMES POTAGE DE LÉGUMES POTAGE PARMENTIER

BEIGNETS DE CALAMARS ET 

QUARTIER DE CITRON
QUICHE EMMENTAL LASAGNES FAÇON BOLOGNAISE CORDON BLEU DE VOLAILLE

PARMENTIER AUX HARICOTS 

COCO ET AU POULET
QUICHE LORRAINE A LA DINDE OMELETTE AUX FROMAGES

SALADE VERTE CORDIALE DE LEGUMES

POTATOES FRITS
SALADE BATAVIA À LA 

VINAIGRETTE
CAROTTES AU JUS

FROMAGE BLANC YAOURT AROMATISÉ FROMAGE FRAIS COTENTIN
FROMAGE FRAIS PETIT MOULÉ AIL 

ET FINES HERBES
YAOURT NATURE FROMAGE FONDU CARRÉ

FROMAGE FRAIS PETIT MOULÉ 

NATURE

FRUITS DE SAISON ANANAS FRAIS
MOUSSE AU CHOCOLAT ET LAIT DE 

COCO

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON 

(POIRE, POMME, ANANAS)
POIRE

COMPOTE DE POMMES ALLÉGÉE 

EN SUCRE
SEMOULE AU LAIT SAVEUR VANILLE


