
CETTE SEMAINE, LE CHEF VOUS PROPOSE...
lundi 25 novembre 2024 mardi 26 novembre 2024 mercredi 27 novembre 2024 jeudi 28 novembre 2024 vendredi 29 novembre 2024 samedi 30 novembre 2024 dimanche 1 décembre 2024

DEJEUNER

DUO DE CHOU BLANC ET ROUGE À 

LA VINAIGRETTE

CERVELLE DE CANUT (FROMAGE 

BLANC AUX FINES HERBES)

BETTERAVES, CÉLERI, POIRE & TOMME NOIRE 

PARFUMÉS AU CIDRE

ACHARD DE LÉGUMES (CAROTTE, 

CHOU BLANC, HARICOT VERT, 

OIGNON)

SALADE DE HARICOTS VERTS À 

L'ÉCHALOTE

SALADE DE PÂTES FARFALLES AUX 

OIGNONS ROUGES

SALADE D'ENDIVES AUX RAISINS 

SECS

PILONS DE POULET RÖTI AUX HERBES 

DE PROVENCE 
HACHIS PARMENTIER DE BŒUF 

FOUGASSE AUX LAMELLES D’ENCORNETS ET 

FONDUE DE TOMATE SAVEUR CRUSTACÉ

PURÉE AUX HARICOTS COCO
ROUGAIL DE SAUCISSES FUMÉES FILET DE COLIN MEUNIERE STEAK HACHÉ SAUCE À L'ESTRAGON CUISSE DE POULET RÖTI AUX HERBES 

FRITES RIZ CRÉOLE POMMES DE TERRE À LA VAPEUR RIZ CRÉOLE

POTIMARRON FRAIS ÉTUVÉ BOUQUETS DE CHOU-FLEUR CAROTTES FRAICHES

SAINT-PAULIN TOMME BLANCHE FROMAGE BLANC MIMOLETTE YAOURT AROMATISÉ FROMAGE BLANC

FRUITS DE SAISON COMPOTE DE POMMES ET BANANES FROMAGE BLANC CRÈME DE MARRON
SMOOTHIE ANANAS, MANGUE ET 

CITRON VERT
POT DE CRÈME AU CITRON FRUITS DE SAISON TARTE FINE AUX POMMES 

1 PAIN 1 PAIN 1/2 PAIN 1/2 PAIN 1 PAIN 1 PAIN 1/2 PAIN

GOUTER

YAOURT NATURE ET SUCRE
PAIN D'ÉPICES PERDU & SAUCE 

CHOCOLAT
FROMAGE BLANC COUPE D'ORANGES FRAÎCHES MARBRÉ AU CHOCOLAT

FROMAGE BLANC AUX COPEAUX 

DE CHOCOLAT
FRUITS DE SAISON

BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER

DINER

POTAGE AUX CAROTTES

POTAGE DE LÉGUMES FRAIS 

(CAROTTE CÉLERI NAVET POMME 

DE TERRE POIREAU)

POTAGE DE LÉGUMES FRAIS 

(CAROTTE CÉLERI NAVET POMME 

DE TERRE POIREAU)

POTAGE PARMENTIER

BEIGNETS DE POISSON BLANC ET 

CITRON

GRATIN DE PÂTES TORSADÉES, 

CHEDDAR ET MOZZARELLA

CRÊPE DE FROMENT AUX 

CHAMPIGNONS & FROMAGE DE 

CHÈVRE

POIREAUX AU JAMBON DE DINDE  

GRATINÉS
ESCALOPE DE DINDE AU JUS FLAMMENKUCHE OMELETTE ROULÉE À LA PERSILLADE

BOULGOUR CRÉOLE AUX PETITS 

LÉGUMES
PURÉE AUX POIS CASSÉS

#REF! SALADE ICEBERG À LA VINAIGRETTE SALADE BATAVIA A LA VINAIGRETTE EPINARDS À LA BÉCHAMEL

FROMAGE BLANC YAOURT AROMATISÉ SAINT MORET PETIT MOULE AIL ET FINES HERBES YAOURT NATURE FROMAGE FONDU CARRÉ FRAIDOU NATURE 

FRUITS DE SAISON ANANAS FRAIS PANA COTTA AUX FRUITS ROUGES 
COMPOTE DE POMMES 

FRAMBOISES 
SALADE DE FRUITS COMPOTE DE PËCHE 

RISETTIS AU LAIT ET COULIS DE 

MANGUE

PAS DE PAIN 1 PAIN 1 PAIN 1/2 PAIN 1 PAIN 1/2 PAIN 1 PAIN

Menu susceptible d’évoluer en fonction des approvisionnements 


