
CETTE SEMAINE, LE CHEF VOUS PROPOSE...
lundi 9 décembre 2024 mardi 10 décembre 2024 mercredi 11 décembre 2024 jeudi 12 décembre 2024 vendredi 13 décembre 2024 samedi 14 décembre 2024 dimanche 15 décembre 2024

DEJEUNER

SAUCISSON A L'AIL 
CAROTTES RÂPÉES À LA 

VINAIGRETTE

SALADE DE PÂTES PENNE À L'AIL ET 

AU CITRON
SALADE BATAVIA AU MAÏS

FLAN DE LÉGUMES À LA 

VINAIGRETTE (BROCOLI, CAROTTE, 

CÉLERI RAVE)

MACÉDOINE DE LÉGUMES À LA 

MAYONNAISE

BETTERAVES AUX POMMES VERTES, 

NOISETTES ET FLEUR DE SEL

GALETTE DE CÉRÉALES À 

L'EMMENTAL, SAUCE TOMATE
CÖTE DE PORC AU JUS 

PILONS DE POULET RÔTI MARINÉS À 

LA TEXANE
CHEESEBURGER FILET DE COLIN SAUCE A L'OSEILLE ESCALOPE DE DINDE MILANAISE BLANQUETTE DE VEAU

PURÉE DE POMMES DE TERRE POTATOES SPAGHETTIS PETITS POIS RIZ CRÉOLE

EPINARDS À LA CRÈME JULIENNE DE LÉGUMES SAUTÉE BLE A LA TOMATE CAROTTES FRAICHES

YAOURT NATURE ET SUCRE FROMAGE BLANC COULOMMIERS BRIE YAOURT AROMATISÉ SAINT-PAULIN

COMPOTE DE FRUITS SALADE DE FRUITS TIRAMISU
MILK-SHAKE À LA VANILLE ET 

AMANDES CARAMELISÉES

CRÈME RENVERSÉE À LA NOIX DE 

COCO
POIRE POCHÉE À LA CANNELLE FLAN PÂTISSIER

1/2 PAIN 1 PAIN 1 PAIN PAS DE PAIN 1 PAIN 1 PAIN 1/2 PAIN

GOUTER

FROMAGE BLANC PAIN AU LAIT MOUSSE DE LAIT À LA MENTHE SALADE DE FRUITS EXOTIQUES GÂTEAU AU YAOURT FRUITS DE SAISON PETIT FROMAGE BLANC NATURE

BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER BOISSONS CHAUDES POUR LE GOÛTER

DINER

CREME DE POIREAUX CRÈME AUX LENTILLES SOUPE AU CHOU CRÈME D'ÉPINARDS POTAGE DE LEGUMES

HACHE DE VEAU AU JUS
CASSOLETTE DE COLIN D'ALASKA ET 

SAUMON SAUCE AU CITRON

CRUMBLE SALÉ AUX POMMES DE 

TERRE, RUTABAGA, POTIRON ET 

PATATE DOUCE

OMELETTE NATURE
AIGUILLETTES DE POULET SAUCE 

CREME

QUICHE AU POTIRON ET À LA 

MIMOLETTE
EMINCÉ DE DINDE  AU PAPRIKA

PUREE DE POMMES DE TERRE
RIZ PILAF AU BOUILLON DE 

VOLAILLE
SEMOULE AUX ÉPICES BOULGOUR CRÉOLE FLAGEOLETS MIJOTÉS

HARICOTS VERTS POTIMARRON FRAIS ÉTUVÉ HARICOTS PLATS À LA VAPEUR
SALADE DE BATAVIA A LA 

VINAIGRETTE 

TARTARE NATURE PETIT MOULE SAVEUR NOIX YAOURT AROMATISÉ FROMAGE FONDU CARRE FROMAGE BLANC FROMAGE FRAIS DEMI-SEL YAOURT NATURE 

FRUITS DE SAISON POT DE CRÈME AU CHOCOLAT POMME ROTIE AU FOUR COMPOTE DE POIRE 
SALADE D'ANANAS AU COULIS DE 

MANGUE
ILE FLOTTANTE FRUITS DE SAISON

1 PAIN 1/2 PAIN 1/2 PAIN 1 PAIN 1 PAIN 1 PAIN 1 PAIN

Menu susceptible d’évoluer en fonction des approvisionnements 


